MENU DE PAQUES 2026 A 48,90€
Servi uniquement le midi du Dimanche 5. ' t I Lllntliﬁ;lvril »
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Mise en bouche

Entrée au choix :

Terrine de Foie gras de Canard au Ris de veau fum
croustillant de pied de porc et mayonnaise truffée
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Brioche d’escargots de Bourgogne,
Creme d’époisses et jus de Persil réduit

Plat au choix :

Selle d’Agneau, Boulgour, Butternut grillée
et jus d’agneau au Satay
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Meédaillons de Lotte, celerisotto au Pecorino
graines de Chia et Chips de Chorizo Ibérique
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Duo de fromages affinés
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Dessert au choix :

Grosse profiterole aux fraises, créme diplomate
a ’amande et glace vanille intense
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Jardin de Paques
(Petit pot, crémeux chocolat et Pistache, terreau de
chocolat, ceufs de pdques et glace Chartreuse)



