- 6 escargols de Bourgogne

- 12 Escargots de Bourgogne

- (Eui mollet pané au Panko, créme de butiernut aux cépes et éclais de pistaches

- Tourte de canard, jus de veau & I'ail noir et salade

- Terrine de St-Jacques et langoustines sauce aioli au curry Breton

- Foie gras de canard aux noix de St-Jacques mariné au poivre de Kampot et fumé

- Cassolette de ris de veau et lard de Colonnata flambé au Ratafia et pleurotes

- Belle escalope de foie gras poélée sur giteau Muesli, réduction de Balsamique
au jus de veau et cerises Amarana

Viandes :
- Filet de Rumsteak sauce Maroilles au paprika fumé
- Givet de cerf sauce Grand Veneur
- Entrecdte de chez Charles VERRIEST 300g beurre Maiire d'Hotel ou sauce Roqueiort
- Onglet de veau, créme de butternut aux cépes
- Ceeur de Ris de veau sauce carbonara a la truife blanche d'Alba, Guanciale
et ptes radiatori.

- Filet de beeuf Aubrac de chez Charles VERRIEST Rossini, jus de veau a I'ail noir
(purée el mini-légumes)

- Faux-filet d'agneau (env. 250g) mariné au Satay (salade et irites)

- Entrecote de beuf Aubrac de chez Charles VERRIEST (env. 500)
sauce au bleu des Causses ([rites et salade)

Poissons .
- Pavé de saumon sauce St-Vincent (Riz Camarguats et Mint-légumes)

- Filet de Daurade Royale sauce fagon bouillabaisse au safran
(Riz Camarguais et Mini-légumes)

- Brochette de Noix de Si-Jacques au pesto a I'ail des ours

’ Assiette de 2 Fromages aifinés a 6
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